Jidelni listek
_PENZION POD KASNOU"

Predkrmy:
2ks  Sunkovd rolka s kienem a 3lehackou @ 65, -Ké
1009 Krdti jatyrka na éerveném ving 115, -ke
1509 Tatarsky biftek topinky, pochutiny ® 284, -Kk¢
100g Uzeny hovézi jazyk
krdjeny na tenké pldtky, kfen, hof¢ice, feferonky 98, -ké

Néco k pivu i k vinu:

1209 Topinka s pikantni smési sypand syrem @

kuPeci nebo veprovd 145, -k¢
90g Nakladany hermelin, pe¢ivo @@ 98, -ké
3005 Skvarky se sddlem, chléb @ 108, -k¢
1509 Syrovy talifek (hermelin, eidam, mozzarella a olivy) @ 169, -k¢
2009 Utopenec s cibuli, pe¢ivo ® 98, -K&
2009 Cibulové krouzky smazené @G B9, -K¢
Polévky:
045 Slepi€i vyvar s masem a domdcimi nudlemi ®®® 58, -ké
0331 Cesnekovd s klobdskou a syrem, opeceny chléb ®®® 65, -ké
0,45/ Borsc s masem a zakysanou smetanou ®® 76, -Ké

0451 Valasska kyselice @ 78, -k&




Ryby:

2009 Filatko z candata @ 285, -K¢
s grilovanou zeleninou 56, -Ké
s teplou zeleninou 39, -ké
2003 Losos na grilu @ 289, -K¢
s grilovanou zeleninou 56, -Ké
se $pendtem ©® 39, -ké
2509 Pstruh na rostu s bylinkovym maslem @@ 229, -k¢
a mandlovymi lupinky
Kureci maso:
2009 6Gratinovany steak ©
proklddany anglickou slaninkou a chfestem 229, -Ké
200g Steak s grilovanou zeleninkou 228, -ke
2003 Steak na karamelizované cibulce,
sypany balkdnskym syrem @ 229, -Ké
2009 Prirodni kapsa pinénd $vestkami @
se zdvojem z Cerveného vina 230, -K¢
150¢ SmaZeny “Cordon bleu” pinény $unkou a syrem ®@® 186, -k¢
1509 Zapecené platky se sunkou a syrem @ 179, -ke
1509 PInénd kapsa listovym $pendtem, kukuFici a slaninou @
189, -k¢
1509 Nudlicky na bazalce se Zampidny v rokférové omdéce @ 198, -Ké
150 SmazZeny rizek ©@ 159, -k¢




Zvérinové speciality:

2009 Srnci biftecky s restovanou zeleninou @ 298, -K¢é
2009 Danéi steak na jalovci a bylinkdch @ 287, -Ké
2009 Jeleni medailonky s brusinkami a karamelizovanym jablkem 292, -K&
200g Srnci rizeCky s anglickou slaninkou 299, -Ké
2005 Jeleni steak se slaninou a zelenymi fazolkami @ 308, -k¢
2009 Danci pikantni nudlicky s hFibky na Eerveném viné @ 298, -Ké
2009 Jeleni Spiz v anglické slaning,

poddvany ha restované cibulce a Zampiénech ® 305, -k¢
Détské pokrmy:
100g Kureci platek na mdsle, vaFeny brambor, kompot @ 138, -k¢
1009 SmazZeny kureci Fizek, bramborovd kase, kompot @@ 138, -Ké&
8og Teéstoviny s kurecim masem ve smetanové omdéce @@ 132, -Ké&
4ks Tvarohové knedliky plnéné jahodami,

prelité mdslem, sypané cukrem a kakaem ®®® 108, -ké
6ks Sisky s mdkem

s mdslem a cukrem, $lehackou a ¢oko polevou @@ 119, -ké
1509 Jahodovy kompot 46, -Ke
1509 Broskvovy kompot 46, -Ke




Hotova jidla z domaci kuchyné:

150g Svickova na smetané s variaci knedlikli ®@@ 214, -k¢
150g Zvérinovy gulds © 198, -k¢
5009 Halusky s brynzou ©®e@ 184, -k¢
5009 Strapacky se zelim ©® 182, -ke
400g Zabijackovy talir

jelitko, jitrnice, uzené, kyselé zeli, brambor nebo peivo @ 228, -K¢
150g Pecena krkovicka na listovém Spenatu

bramborovy knedlik nebo vareny brambor ®®® 196, -k¢
150g Pecend krkovicka s kyselym zelim

bramborovy knedlik nebo vareny brambor ®®® 194, -ké
Bezmasé pokrmy:
120g SmazZeny syr ©@@® 145, -k¢
100g Smazené tvarizky ©e® 174, -k
100g Smazeny hermelin s brusinkovym prelivem @®® 161, -ke
120g SmazZend hiva @G0 159, -k¢
150g Smazené Zampiony ©G@ 149, -ke
200g 2ampi6ny plnéné nivou ®E® 158, -k&
1509 Smazeny kvétak ©e@ 146, -K&

1509 Smazeny vegetaridansky syrovy Spiz
eidam, niva, hermelin s osmaZenou cibulkou ®®@®

189, -k&




Gurmanska tradice:

200g Hovézi licka dusend na koFenové zelenince, rozmarynu
a erveném viné s videriskou cibulkou, $§lehand bramborova kase

OeOO® 274, -ké

2509 Filirovana panenka poddvand na pravé $vestkové omdéce
sypand mandlovymi lupinky @ 289, -K¢

300g Pecené kachni stehno, bilé a Eervené zeli,
variace knedlikd (houskovy, karlovarsky, bramborovy) ®®® 289, -K&

800g Grilované veprové koleno zadni ,v korytku"
(koSik peciva, horcice, kien, okurek, feferonky)®® 226, -K¢
za kazdych 100g kolena navic Gétujeme oblok 29, -Ké

4509 Kralovska uzena masita veprova Zebirka ,v korytku"
(kosik peciva, horFlice, kien, okurek, feferonky) ®® 259, -K¢

400g 6urmdnsky Spiz na restované alotce se zampidny
(hovézi svi¢kovd, vepFovd panenka, kufeci prsa, kriti jatra) 372, -KE

800g Gril mix ,v korytku"
(kureci prsa, pecend uzend zebirka, veprova krkovice,
grilovand klobdsa) 323, -Ké

200g Smazené byci Zlazy v anglické slaningé ®@® 178, -ke




Steaky:

2009 Steak z pravé svickové 349, -k&
2009 Steak z veprové panenky 196, -k¢
3009 Steak z veprové krkovice 210, -k¢
2009 Steak z kurecich prsicek 168, -ke
4009 Variace steak

(' hovézi svickova, veprovd panenka, veprova krkovice,

kuFeci prsa) 438, -Ké
Ke steakim a mastim doporucuje tyto omacky: 59, -Ké

hribkovd @

se zelenym peprem @

syrovo-rokférova @@
Veprové maso:
200g Prirodni kotlet s restovanou Salotkou a zampiény ®@ 198, -k¢
200g Prirodni kotlet pinény nivou a slaninou @® 199, -k¢
200g Medailonky z panenky

V anglické slaniné se smetanovym prelivem @@ 235, -K¢
2009 Spikovand panenka s oméZkou z lesnich h¥ibkii @ 239, -Ké
200g Steak z krkovice na zelenych fazolkdch

s anglickou slaninkou a cibulovymi krouzky ®® 235, -ké
150g Nudlicky z panenky

na domdcich placi¢kdch sypané eidamem ©®@ 239, -ké
150g SmazZeny rizek z panenky ©6@ 179, -ke&
1509 Smazeny rizek z krkovicky ©e® 165, -k¢&




Téstoviny:

600; Spagety s kufecim masem ©30

Zampidny, smetana, ke€up, $alotka, Eesnek, sypané eidamem 192, -K&
500g épage'ry se zeleninou a eidamem ©6®

zelenina, cibule, zampidny, ke€up, smetana, sypané eidamem 184, -K&
5009 Zapecené téstoviny s kurecim nebo veprfovym masem

smetana, sypané eidamem @®® 192, -k¢
Néco z brambor:
1509 Veprova smeés

v domdcim bramborovém placku, sypand eidamem @®® 219, -ké
150g Slezsky rizek specidl

veprovad panenka s anglickou slaninkou

v domdcim bramborovém placku ®®® 226, -Ké
100g Hermelin v bramborovém tésté @@@ 198, -k¢
100g Uzené maso se zelim v domdcim brambordku ®@®@ 212, -ké
1509 Hospodariv rizek

kureci platek, 2 domdci brambordky, kysana smetana, ¢esnek,

pérek, sypané eidamem ©3®@ 229, -Ké
5009 Zapecené brambory s vepirovym masem a eidamem

veprovy kotlet, smetana, eidam ®®® 209, -K¢




Salaty:

5004 Cerstvy saldt s grilovanymi kousky lososa

a domdcim koprovym dresinkem, toust ®® 215, -ke
5009 Zeleninovy saldt s kurecim masem

a francouzskym dresinkem na ledovém saldtu, toust @@ 205, -Kk¢
5009 Salat z Cerstvé zeleniny

s kurecim nebo veprovym masem,hermelinem,

jogurtovy dresink, osmazena cibulka, toust @@ 210, -k¢
250 Sopsky saldt s balkdnskym syrem @ 96, -k&
2509 Okurkovy 68, -Ké
2509 Rajcatovy 68, -Ké
Moucniky:
2ks Palacinky s tvarohem ©6®

rozinkami, vanilkovou zmrzlinou, ¢oko polevou a $leha&kou 146, -k¢
2ks Palacinky s marmelddou ©6@

ovocem, jahodovou polevou a $lehaékou 139, -k¢
3ks Livance s lesnim ovocem a zakysanou smetanou ®®@ 114, k¢

Domadci jablickovy Strudl 0@

$leha¢ka a jahodovd poleva 65, -k¢
178 Domaci "Sacher” dort se 3lehackou ®G@ 76, -K&
/8  Domadci piskotovy dortik ©e®

z kysané smetany a lesniho ovoce 72,-Ké

Horké maliny se zmrzlinou 98, -ké

Zmrzlinovy pohar michany 3kope&ky zmrzliny,

ovoce, $lehacéka, strouhand &okoldda, oplatek ®@ 92, -K¢




Prilohy: 2509

Brambory varené s mdslem @

Brambory St'ouchané s restovanou cibulkou
Bramborova kase ©0®

Brambory americkeé

Brambory opékané

Brambory opékané selské majordnka, cibulka, Eesnek
Bramborové hranolky

Bramborové hranolky steakové
Bramborové dukdatky

Bramborové krokety

Bramboracky domaci @@ 4 ks
Bramborové knedliky domdci @@
Knedliky houskové domdci @@

Knedliky karlovarské domdci @@

RyZe dusenad

Bageta bylinkova @ 1ks

PeCivo @ 1 kosik

Topinka © 1 ks

Chléb @ 1 krajic

Omadcéky, zelenina, pochutiny:

Tatarska omacka domdci @@
Débelskd omédcka domdci ©@@
Horcice, kren, kecup

100g Sterilovany okurek

3509 Zelenina tepla

3509 Zelenina grilovand cuketa, lilek, $alotka, paprika, Zampiény

3009 Zelené fazolky s restovanou anglickou slaninou
100g Feferony ,Berani rohy" sterilované

200g Slezské zeli bilé

180g Velka zeleninova obloha &erstvd zelenina

45, -Ké
49, -Ké
45, -Ke
49, -ke
49, -Ké
59, -ké
49, -ke
54, -ke
56, -Ké
49, -k&
86, -Ké
48, -ké
48, -Ké
59, -ké
45, -ké
37,-Ké
38, -ké
15, -ke

9, -Ké
38, -ké
38, -ké
27,-Ké
19, -ke
75, -Ké
95, -Kké
59, -ké
20, -Ké
45, -ké
69, -Ké




Je moZno objednat si polovicni porci.
V tom pripadé uctujeme 70% ceny celé porce uvedené na jidelnim listku.

Véha masa je prezentovana v syrovém stavu.

Vazeni hosté,
snaZili jsme se pro Vds pripravit pestry jidelnicek,
prejeme Vam:

,, Dobrou chut’ "

Dékujeme za Vasi ndvStévu a téSime se na Vas opét priste.

Pokud Vam bude chutnat feknéte to druhym, pokud Vam chutnat nebude
reknéte to ndm...

Informace o obsaZenych alergenech poskytne obsluha
na vyzadani zakaznika.

Doba pripravy jidla zavisi na celkovém poétu hosti v restauraci,
od 15 min do 60 minut.

e ceny jsou uvadény véetné 15% DPH
e vdha masa je uvddéna v syrovém stavu na 1 porci

K dhradé jidel prijimdme platby formou stravenek - jidelnich kupdni
Sodexho PASS, Ticket Restaurant, Cheque Dejeuner, Menu Servise

Rovnéz Ize provést dhradu platebni kartou.



Otevreno denné:

Po - Ct 7.30 - 22.00 hod
Pa 7.30 - 23.00 hod
So 8.30 - 23.00 hod
Ne 8.30 - 20.00 hod

Zdenék PUDA
K Hajku 2966, 738 01 Frydek-Mistek

,LPENZION POD KASNOU"
Zamecké ndmésti 43, 738 01 Frydek-Mistek
IC: 60289422, CZ: 7311284970

Rezervace stoll a objedndvky
& 558 628 193
607 808 515
email: info@podkasnou.cz
www.podkasnou.cz

oo




